ENIGMA MENU

VERSION VERANO 72. 2026

Aire helado de MARGARITA
Nube de TOMATE con fresa blanca
TOMATE FEO DE TUDELA, sus dos pistachos, Kéfir y albahaca
Los dos TURRONES de ALMENDRA, blando y duro
BOGAVANTE curado con grasa de txuleta
El PATO de 2 maneras con 2 dedos
Ravioli liquido de FRICANDO
TOMATE lyo con kumquat y cristal de HIBISCUS con macadamia
Consomé de ATUN con CAVIAR imitando a una médula
Mini CHAMPINON, ostra y salsa de pollo a la brasa
Terrina de ANGUILA
VENTRESCA DE BONITO en escabeche de perdiz
QUISQUILLA en deconstruccion
FOIE GRAS con sal de anchoa
Flan de FOIE GRAS
PIQUILLO - FRAMBUESA
Tou de Bufala, CEREZA y fruta de la pasion
ALBARICOQUE
FRESA lyo y KIWI
PAN DE LECHE
CAJA DE GALLETAS

GIN FIZZ

280€ (IVA incluido)

En caso que tenga alguna alergia o intolerancia consulte con su camarero




ENIGMA MENU

SUMMER VERSION 72. 2026

Frozen MARGARITA air
TOMATO cloud with white strawberry

TOMATO “FEO DE TUDELA”", its two pistachios, kefir and basil

The Two ALMOND “Turrones”, Soft & Hard
Cured LOBSTER with Txuleta fat

DUCK in 2 ways, eaten in 2 fingers

Liquid FRICANDO ravioli

Freeze-dried TOMATO with Kumquat and HIBISCUS crystal with
Macadamia

TUNA Consommé with CAVIAR, Inspired by Bone Marrow

Mini CHAMPIGNON, Oyster & Charcoal-Grilled Chicken Sauce

EEL terrine
BONITO belly in patridge “escabeche”
Deconstructed “QUISQUILLA”
FOIE GRAS with anchovy salt

FOIE GRAS flan

PIQUILLO pepper & raspberry

Tou de Bufala, CHERRY and passion fruit
APRICOT
Freeze-Dried STRAWBERRY and KIWI
MILK BREAD

BISCUIT BOX

GIN FIZZ

280€ (TAX included)

If you have any allergies or intolerances, please consult your waiter



MENU ENIGMA

VERSIO ESTIU 72. 2026

Aire gelat de MARGARITA
Nivol de TOMAQUET amb maduixes blanques

TOMAQUET “FEO DE TUDELA”", els seus dos festucs, kéfir i alfabrega

Els dos turrons d’AMETLLA, tou i dur
LLAMANTOL curat en grasa de txuleta

ANEC de 2 maneres i 2 dits

Ravioli liquid de FRICANDO
TOMAQUET lyo amb kumquat i cristall d’HIBISCUS amb Macadamia

Consomé de TONYINA amb CAVIAR imitant a una médula

Mini XAMPINYO, ostra i salsa de pollastre a la brasa

Terrina d’ANGUILA

VENTRESCA DE BONITOL en escabetx de perdiu
“QUISQUILLA" en deconstruccid
FOIE GRAS amb sal d'anxova P
Syl
Flan de FOIE GRAS

PIQUILLO - GERDS

Tou de Bfala, CIRERA i fruita de la passi6
ALBERCOC
MADUIXA lyo i KIWI
PA DE LLET

CAIXA DE GALETES

GIN FIZzZ

280€ (IVA inclos)

Si teniu alguna al-lérgia o intolerancia, si us plau, consulteu-ho amb el vostre cambrer



